


En nuestra isla caribeña, donde cada día es
una oportunidad para vivir plenamente,
hemos creado un espacio donde la gastronomía
y la hospitalidad se encuentran para ofrecer
algo más que una simple comida. Aquí, cada
plato es preparado con pasión y creatividad,
inspirado en la idea de que la vida es corta y
debe vivirse como si fuera el último día.

Nuestra visión es ofrecer una experiencia
única, donde el buen comer se combine con un
ambiente acogedor, elegante y lleno de
energía, para que cada visita se convierta en
una celebración. Porque creemos que lo que
realmente importa es disfrutar de los
pequeños momentos, rodeados de buena
compañía, risas, y recuerdos inolvidables.

Esperamos que disfruten a plenitud.
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Entradas

Hummus de Guandules ----  370
Cremoso Hummus a base de Guandules, Almendras Criollas, Aceite de

Oliva Extra Virgen, Cebolla Caramelizada, acompañado de Casabe Tostado

Croquetas de Cabra ----  490
Crocantes corquetas rellenas de Queso Cabra con topping

de Macadamias locales y drizzle de Miel Trufada

Egg Roll Encendio’ ---- 480
Ossobuco Mechado, Ligero Picante, Salsa de Ajo y Cilantro

Croquetas de Chimi ---- 390
Rellenas de carne de chimi casero, acompañado de Coleslaw de la casa

Burrata Asucar ---- 950
Burrata Fresca, Rayadura de Limón, Mermelada de Tocineta,

Tomate Nitro, Rúcula y Pesto con Tostadas de Pan Masa Madre

Nachos de Longaniza ---- 750
Tortillas de Maíz, Longaniza Criolla, Habichuelas Refritas, Fondue

de Queso Cheddar, Guacamole, Pico de Gallo, Crema Agria

Pulpo Muhammara---- 1,250
Muhammara, Papines al Romero, Chimichurri de la casa

IMPUESTOS DE LEY NO INCLUIDOS

Mini Mofongo Criollo ---- 450
Canasticas de Plátano Maduro, Morcilla Burgalesa, Gratinado

con Queso Mozzarella, Salsa Pomodoro, Pico de Gallo,
Chimichurri de la Casa 



Ensaladas

Guiso de Lentejas---- 590
Chorizo y Vegetales con Arrocito Blanco en

Aceite de Coco

Ensalada Caesar ---- 550  
Baby Romaine, Parmigiano Reggiano, Homemade

Dressing, Crumble de Croûtons

Pollo  610 - Churrasco 900

Cobb Salad (high protein)
Lechuga Romana, Pechuga de Pollo, Tocineta, Huevo

Duro, Cebolla, Tomates Cherry, Aguacate, Toque de Blue
Cheese y Homemade Dressing

Pollo 680 - Churrasco 950

Cazuela de Mariscos ---- 1,650
Bisque de Camarones de Sánchez, Almejas, Calamares,

Mejillones, Langostinos, Acompañado de Pan Tostado al Ajo

Guisos y Cazuelas

Crema de Auyama ----- 480
Queso de Cabra, Semillas de Auyama, Croûtons

Pan de Masa Mądre

IMPUESTOS DE LEY NO INCLUIDOS



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Traditional Carbonara---- 660
Guanciale, Pecorino Romano, Parmiguiano Reggiano, Yema de Huevo, Toque de

Pimienta

Pastas

Gnocchis de Plátano Maduro ———— 950 
Fritos sobre Salsa cremosa de Tocineta y Pimentón Ahumado con tiras

de Churrasco al Grill 

Raviolis de la Casa ———— 640 
Queso de Cabra, Longaniza Criolla y Espinaca en la salsa de su selección

Bechamel - Aurora - Pomodoro

Aglio Mare ———— 810
 Mejillones, Almejas y Camarones al Aglio e Olio

Tomate y Albahaca ———— 590
 Salteado de Tomates Cherry frescos, Albahaca y Aceite de Oliva Extra Virgen

Burgers
Smash Angus Patties, Tocineta, Queso Americano, Tomate, Lechuga y Cebolla con

Burger Mayo de la casa, Acompañado de Papas Fritas Sazonadas

Smash Burger———— 675

 Jack Daniel’s Burger———— 750
Angus Pattie acompañado de Costillas de Cerdo BBQ con Jack Daniels, Cebollas al
grill, Mayonesa de Ajo rostizado, Tocineta crujiente, Queso Americano, Tomate y

Lechuga fresca, todo en un suave pan artesanal

Pastas Disponibles: Penne, Spaguettis, Linguine
Salsas: Pomodoro, Pesto, Aurora, Aglio e Olio, Bechamel



Especialidades

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Salsa Aurora, Relleno de 4 quesos, Gratinado con Mozarella

Berenjena a la Parmesana————595

 Delicia de Pollo ———— 790
Pechuga de Pollo, Crema de Ricotta y Espinaca, Berenjena Tempura, Salsa de

Tomates Frescos, Gratinado con Mozzarella.

Costillas St. Louis ———— 990
Costillas de Cerdo, Glaseado de Guayabas Criollas, Coleslaw de la Casa, Bastoncitos de Yuca

Ossobuco Res ———— 1,400
Risotto de Guandules o Risotto Parmesano

Arroz Frito Oriental, Plátano Maduro, Vegetales, Huevo Frito, Concón de Arroz, Puerro,
Aguacate y Ajonjolí Tostado con la proteína de su elección 

Camarones 900 - Pollo  700 - Churrasco 950 - Chicharrón de Cerdo 850

Fried Rice Fusion

Filete Don Bosco ———— 995
Filete de Cerdo, Salsa cremosa de Jamón Serrano, Hierbas frescas, Reducción de

Balsámico, Acompañado de Cremoso de Yuca

Bocao’ Criollo
Arroz Blanco, Habichuela Roja, Habichuela Negra o Guandules Guisados,

Ensalada, Tostones o Plátano Maduro, Aguacate.
Pollo al Caldero 370 - Bistec Encebollao’ 460 - Chicharrón de Cerdo 460

Disponible de Lunes a Sábado de 12pm a 3pm



Cortes

Pescados y Mariscos

Cremoso de Yuca Gratinado - Tostones de Buen Pan - Papas Salteadas
- Vegetales al Grill - Papas salteadas en Salsa Oriental - Ensalada

Caesar - Papas Fritas - Tostones - Arroz Blanco (cocinado con aceite
de coco) - Pan Tostado con Ajo

con Chimichurri de Orégano Poleo 
Churrasco al Grill ———— 1,650

Salmón a la Plancha ————  950

Camarones al Coco ———— 1,100 (GF)
Camarones de Sánchez en Salsa de Coco y Cilantro, Acompañado de Tostones o Arroz Blanco

Salmón a la Chinola ———— 990
Filete de Salmón sobre salsa cremosa de Chinola. Acompañado de Tostones

o Arroz Blanco

Lomo de Bacalao a la Campesina ———— 1,150
Papas a la campesina y Vegetales en salsa de Pescado

Guarniciones ---- 250

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Camarones a la Plancha———— 995
Salsa Ajo y Perejil, guarnición a elegir

Filete de Cerdo a la Plancha———— 690

con Mantequilla de Ajo y Romero, guarnición a elegir
Flap Meat  ———— 1,350



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Exquisita tarta de chocolate con un toque ahumado, acompañada de
crema inglesa de vainilla fresca, infusión de café especiado y puré de

ron con pasas.
Gluten Free

Raíces del Cacao ---- 550

Panna Cotta de pistachio ———— 590
Crema suave de pistacho acompañada de compota de

frutos rojos, crocante de pistache, sémola y un delicado
toque de agua de rosas.

Armonía  ———— 450
Coco horneado acompañado de albahaca fresca, ralladura
de limón, crema suave y helado de vainilla, todo coronado

con polvo de albahaca.



Bebidas sin Alcohol

Limón y Menta ———— 250

Fresa, Coco y Albahaca ---- 260

Chinola ———— 190

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Fresa Frozen ———— 200

Limón ———— 190

Limón y Albahaca ———— 250

Mocktails

Chinola y Fresa ---- 260

Cranberry Lime Fizz ----- 300

Virgin Mojito ----- 300



Signature Cocktails
Tropical Moon ———— 450

Tequila, Flor de Jamaica, Zumo de Limón, Especias

Brisa Caribeña ———— 580
Tequila, Licor de Chinola, Licor de Melón, Coco, Zumo de Limón

Isla ———— 490
Ron, Tamarindo, Zumo de Limón, Hierbabuena

Sangría Tinta———— 430
Garrafa $2,400

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

orgasmo ————$540
Bailey’s, Jack Daniel’s Honey, Cafe, Chocolate

Sangrías

Sangría Blanca————390
Garrafa 1,900

Sangría Rosa———— 400
Garrafa 2,100

Atlantis ---- 550
Tequila, Triple Sec, Blue Curaçao, Coco



Classic Cocktails
Negroni———— 400
Midori Sour———— 320
Whisky Sour———— 390
Tequila Sour ———— 400
Aperol Spritz ———— 390
Caipirinha ———— 340
Old Fashioned———— 390
Long Island ————410
Cosmopolitan ———— 380
Mimosa———— 300

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Classic Mojito ————350
Chinola 370 - Fresa 380 - Coco 380

Margarita ———— 390
Frozen o Clásica

Licor
Cointreau ————  320
Frangelico ———— 260
Midori ———— 250
Sambvuca ———— 250
Limoncello ———— 300
Amaro Averna ———280

Amareto———— 300
Campari ———— 290
Baileys———— 280
Grand Marnier ———— 350
Fireball ————310
Branca Menta ————$240

gin tonic
Tanqueray 350 - Bombay 370 
Hendrick’s 410 - Bulldog 320

vodka tonic
Stolichnaya 350 - Ketel One 380
Tito’s 380



Whisky

IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Buchanan’s 12 ———— 450
 Botella 3,800

Green Label————650
 Botella 6,100

Double Black ———— 490
 Botella 4,500

Chivas 12———— 480
 Botella 4,400

Gold Label ———— 600
 Botella 5,900

Black Label ———— 450
 Botella 3,800

Macallan 12 ———— 600
 Botella 5,900

Glenlivet 18 ———— 850
 Botella $8.800

Old Parr 12 ———— 350
 Botella 3,300

Jack Daniel’s Honey ———— 350
 Botella $3,200

Jack Daniel’s ---- 350
 Botella 3,200

Glenlivet 15 ———— 640
 Botella 6,500

Vermouth
Martini Rosso ———— 300
Martini blanco ———— 260
martini rosado  ———— 2300
Martini dry ———— 290
martini extra dry ---- 300

Cognac

Botella $8,700
Hennesy ————$900

V.S.O.P————$630
 Botella $6,500

blue label ----- 1,600
 Botella 19,500

Chivas 18———— 850
 Botella 7,950



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Cervezas
Presidente normal ———— 225
presidente light ———— 225
modelo rubia  ———— 260
modelo negra ———— 280
corona ---- 260

Stella Artois ———— 280
Leffe rubia ———— 280
Heineken ---- 270
Blue moon ---- 290
Estrella galicia ---- 260

Tequila
Don Julio Reposado ———— 700
 Botella 6,900

Patrón Silver ———— 580
 Botella 5,500

Don Julio 70 ———— 800
 Botella 7,800

Ginebra
Tanqueray———— 310
 Botella 2,900

Hendrick’s ———— 490
 Botella 4,800

Bombay Sapphire ———— 300
 Botella 2,900

Beefeater ———— 280
 Botella 2,200

Beefeater pink ———— 300
 Botella 2,500

Casamigos Blanco ———— 490
 Botella 5,800

Mezcal Amarás ————$580
 Botella 5,200

Herradura silver ———— 590
 Botella 5,800

José Cuervo Reposado ———— 380
 Botella 2,600

José Cuervo silver ———— 400
 Botella 3,100



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Ron
Barceló Imperial———— 300
 Botella 2,900

Brugal XV ————290
 Botella 2,200

Brugal Extra V. ———— 280
 Botella 2,000

Brugal Doble R. ———— 300
 Botella 2,300

Brugal 1888 ———— 400
 Botella 3,800

Vodka
Ketel One———— 330
 Botella 3,200

Stolichnaya ————330
 Botella 3,200

Tito’s———— 350
 Botella 3,500



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

Vino Tinto
arzuaga La planta———— 2,600

Arzuaga crianza———— 3,800

Muga Reserva rioja ---- 2,500

Marqués de murrieta Rioja ---- 4,250

Arzuaga reserva ———— 5,970

casillero del diablo red blend ---- 2,200

primal roots red blend ---- 2,900

19 crimes ----  2,800

beringer merlot ---- 1,900

menage á trois ---- 2,700

ramón bilbao crianza ---- 2,900

Apothic Red ---- 2,400

robert mondavi Cabernet Sauvignon ----  2,200

López de Haro Crianza ---- 3,300

Marqués de riscal ---- 3,100



IMPUESTOS NO INCLUIDOS

terras gauda albariño ———— 2,800

Vino Blanco

Cava & Prosecco

la caprichosa verdejo ---- 2,600

santiago 1541 sauvignon blanc ———— 1,800

Juve & Camps Essential Púrpura ———— $1,900
Juve & Camps Essential Rosé ———— $1,900
Segura Viudas Bruta Reserva ————$2,500
Maschio Rosé ————$2,100
Maschio Prosecco ————2,400

Márques de riscal rueda———— 2,500

Champagne
Perrier-Jouet Brut ————$5,200


